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#MOLINSBDEGUST
#MOLINSGASTRONOMIC

Organitza:

A Ajuntament
de Molins de Rei

Turisme
molins de rei

Hi collabora:

* EstrellaDamm

Amb el suport de:

Diputacié
Barcelona

MENUS

Entre
20-36€

GASTRONOMICS

Can Pizza
Pl. del Palau
Tel. 9383287 95

De dilluns a dijous, de 19 a
24 h; divendres, dissabtes i
diumenges,de13al16hi
del9az24h

Preu: 23 €

Pizza artesana a la carta, feta amb
ingredients 100% ecologics i de
proximitat

Can Tintorer
Cami de Can Tintorer, s/n
Tel. 93 668 13 94

Dimecres i dijous,de13al7 h
Divendres i dissabtes,
del3al7hide20a23h
Diumenges, de 13a17 h

Preu: 35 €

Primer plat

* Pota de pop a la brasa amb salsa
romesco,i puré de patata

« Saltejat de 4 bolets amb foie

* Mini favetes amb pernil ibéric

+ Coca de vidre amb escalivada i an-
xoves de l'escala

Segon plat

» Morro de bacalla d'Islandia a la
mussolina d'all i oli suau

* Entrecot de Girona al gust

El Taller
Gastronomia de Carrer
C. del Moli, 2

Tel. 93 007 66 56

Dijous, de 20.30 a 23 h i divendres
i dissabte, de 13216 hide20.30 a
23 h; diumenge,de13al6h

Preu: 35 € <

Menti: minim 2 persones

» Assortiment de patates el Taller

» Croqueta de pernil iberic
 Croqueta de calamarsons

» Bao buncua de toro

* Navalles amb holandesa citrica

* Huevos sorpresa

* Torrada pulled pork amb bacon jam
i maionesa miso

Postres

Postres incloses
Beguda

Beguda, café i chupito

Postres

» Crema catalana

» Gelat de mascarpone

» Maduixots del Maresme al gust
(nata, suc de taronja o moscatell)

Beguda

Aigua mineral, vi negre DO Montsant

o cervesa DAMM (Inedit), cafe

Postres
Ndvol Kinton o trifasic a la nostra
manera

Beguda
Beguda a part

El menu es pot adaptar per a celiacs
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Divendres i dissabte, de 13 a
1530 hide20.30a23h

Preu: 29 € a

Menu degustacio Postres
« Crema de carbassa i circuma Pastis del dia
* Carasatuamb brandada de bacalla  Beguda

« Carpaccio de vedella d’Angus farcit
amb foie
* Rap alallauna

Aigua, copa de vi o cervesa

Restaurant Paladart
C. de Santiago Rusifiol 2, local 8
Tel. 93 010 84 46
Divendres, de 21a 23 h
Dissabtes, de 13.30a15.30 hi

de2la23h
Diumenges, de 13.30a15.30 h

Preu: 35 €

» Minitacos de tartar de tonyina
vermella i alvocat

« Coca de foie mi-cuit caramel-litzat
* Arros negre amb gambot i allioli

» Pop PaladART amb el seu pil-pil

* Lingot de garri cuinat a baixa tem-
peratura amb reduccié de vermut

Entreplats
Pl. del Mercat, 10
Tel. 93328 4619

De dimecres a dissabte, de

Postres

Coulant de xocolata negra amb
gelat de caramel salat

Beguda

aigua, refresc, cervesa o copa de vi

Cal fer reserva amb antelacio

Preu: 35 €

« Coca de foie micuit Postres
« Tartar de tonyina de balfegd Cistell de fruitai crema
* Llobarro aquanaria a la donostiarra Beguda

* ArrOs sec de pop
* Garri a baixa temperatura, confitat i
dessosat amb llamantol

Hotel Calasanz
Av. de Barcelona, 36-38
Tel. 93 668 16 39

De dilluns a diumenge, de 13
al5.45hide 20.30a22.30 h,
excepte diumenge a la nit

vy
Preu: 35 € T

Begudes i cafes no inclosos

Entrants Postres
* Tartar de salmo, mango i alvocat Tiramisu
* Arros de llagosta Beguda

Aigua mineral, vi de la casa i cafe

El Tast ™
C. Jacint Verdaguer, 121 : =
Tel. 93 680 24 34 » ?

Yy : .|

La Llauna

Pg. del Terraple, 55
Tel. 93 024 38 32

Dissabtes i diumenges,
del3aléh

1r plat a escollir

» Pota de pop a la brasa amb puré de
patata violet, maionesa citrica i base
de mar

» Canelé de confit d’anec i foie,
gratinat amb formatge de Maé

2n plat a escollir

» Bacalla al vapor amb verdures al
wok i gratinat amb all i oli de codony
» Galta de porc a baixa temperatura
desossada amb parmentier de
patata trufada

Restaurant L’Apat

C. del Carril, 38, baixos

Tel. 93 668 05 58

De dilluns a divendres,
del1l3a15.30h

Dissabtes, de 13.30215.30 h
De dijous a dissabte,
de21a22.30h

Preu: 35 €

Menu degustacié

* Aperitiu: girgola de castanyer amb
allioli de ceps

* Amanida de verat en escabetx

* Ravioli obert de pollastre Cal Rovira
rostit amb foiei crema de murgules

* Arros de bacalla i verduretes del
Parc Agrari

Mouki’s
@ Pg. del Terraple, 86

Tel. 93 668 87 83

De dimarts a diumenge,
@ de13al6hide20a23h
reme
Per compartir
» Pastis de formatge de cabra amb coulis
de nabius i mesclum de temporada
» Nuvols de pollastre amb salsa
barbacoa d'estil propi
» Nachos cremosos amb pulled

chicken, salsa de cheddar, fesols, pico
de gallo, jalapefiosi coriandre

Segons a escollir

* Hamburguesa Mouki's Concept:
hamburguesa de vedellade 180 g,
amb formatge manxec i mostassa en
gra sobre base d'enciam, tomaquet

i ceba morada, acompanyada de
patates fumades

Preu: 35 € l

4

Postres

« Pastis de formatge de La Llauna
* Coulant de xocolata amb gelat
de vainilla

Beguda

Aigua, refresc, cervesa o vide la
casa

Postres

Canutets farcits de crema
catalana

Beguda

No inclou beguda

Cal reserva previa

* Hamburguesa CHIKEN'S:
hamburguesa artesana de pollastre
cruixent amb cheddar sobre una
base d'enciam, tomaquet i ceba
caramel-litzada

Postres

« Ferrero Rocher a la tassa amb
nata i Mikados

» Crema de llimona artesana amb
crumble de galetes de canyella

Beguda
Copa de vi, refresc o cervesa

" Consulteu lhorari de la promocio
de cada establiment.

Ofertes valides excepte error o omissions.

El preus inclouen UIVA.

APTE PER A CELIACS
o es pot adaptar per a celiacs

La Mamarratxa
e Bistrot
C. del Carril, 34

Tel. 9319716 33

De dimarts a dissabte, de 19 a
22.30h

Preu: 30 €

Menu degustacio

« Croqueta de pernil

* Millfulls de torta del Casar amb
melmelada de figa

* Amanida 2 tomaquets amb
stracciatella de burrata

Restaurant
@ Gato Negro
C. de Miquel Tort, 15

Tel. 93 668 10 45
De dilluns a dissabte,

« Coca d'escalivada amb sardina
fumada
« Bacalla amb mussolina d’all

Postres, beguda i café inclosos

Segon a escollir

» Bacalla amb samfaina

» Secret iberic amb crema de
castanya

Postres, beguda i café inclosos

Postres

» Sorbet de mandarina

« Pastis del dia

* Llet fregida amb gelat de vainilla
* Gelat d'almivar de llet (dulce de
leche)

* Trufes gelades

» Crema de iogurt natural amb
fruites naturals

Beguda

Viblanc i negre
Cerveses o refrescos
Aigua mineral

Cafe o infusid

del3al545h
* Remenat de bolets
* Torrada d'escalivada
pernil iberic
Restaurant
Samaranch Park
C. de Francesc Samaranch, 11
del3aléh
Divendres i dissabtes,
Primers plats per compartir
« Torrada de formatge brie i poma
« Escalivada amb tonyina i anxoves
* Amanida de mesclum i codony
Segons plats per triar
« Civet de cérvol
» Confit d'anec amb salsa de peres
» Bacalla gratinat
Sukpa
Pg. del Terraple, 35
Tel. 93 668 83 88
De dilluns a dijous, al migdia

Preu: 20 €
* Amanida grega
Tel. 93 668 71 85
de2la23h
confitada
* Piruleta de mousse de foie
» Turnedo de filet de porc amb salsa
* Orada al forn
Divendres i dissabte, migdiai nit
Preu: 35 €

Aperitius
« Sofregit de verdures amb sipiai
De dilluns a diumenge,
Preu: 36 €
* Pinya amb pernil
» Gambes llagostineres a la planxa
de pebre verd
» Salmdé noruec amb salsa de marisc
Diumenge migdia

Menu degustacio Postres

* Tartar de tonyina amb alvocat * Lermon pie

« Patata amorosida amb ou ferrat * Browniede xocolata
« Suquet de rap Beguda

« Secret ibéric amb peres dolces Maridatge inclos
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DEL 12 AL 25 D'OCTUBRE
ALS ESTABLIMENTS

Degustatapes o platets amb un quinto o una canya per només
3 euros i menus gastronomics amb producte fresc entre 20
i 36 euros.

fiv(©

Segueix-nos al Facebook, al Twitter
i a Instagram de MolinsBdegust



La Llauna Pastisseria Cardona Restaurant El Foment

Formatges Molins

Arenas Molins Bar Diana Bar La Kafia Cal Mingo Bar Dehesa Santa Maria El Tast
1 Av. de Barcelona, 4 3 C. de Jacint Verdaguer, 56 5 C. de Ferran Agullé, 6, local 2 7 C. Esperanto, 7 9 C. de Roseta Canalias, 16 11 C. de Jacint Verdaguer, 121 14 C. del Dr. Barraquer, 4 17 Pg. del Terraplé, 55 20 C. de Rafael Casanova, 50 23 Pg. del Terraple, 45
Tel. 9366817 41 Tel. 93 668 40 41 Tel. 690 86 80 27 Tel. 93 680 04 08 Tel. 93 680 48 39 Tel. 93 680 24 34 Tel. 93 668 85 82 Tel. 93 024 38 32 Tel. 93 680 48 12 Tel. 93 680 38 93
De dilluns a diumenge, De dilluns a divendres, De dimarts a diumenge, De dilluns a divendres, de 6 a De dilluns a dijous, de 13a23 h, Divendres i dissabte, de 13 h Divendres i dissabtes, de 9 a De dimarts a divendres, de De dilluns a diumenge, De dimarts a diumenge,
de7a22h del2aldh dllhal5hidel9a23h 15.30h i dissabte de 7 a 12h i de divendres a diumenge, al530hide20.30ha23h 14 hide15a20.30 h; 19 a 21h; dissabte, de8aldhidel6.30a20h del0a22h
del3al9h divendres, de 15a220.30 h @ del2aldhidel9aZ2lh;
@ diumenge, de 12 a 14h
) - | Ii - :
4 er i’ . 8 : o 3 Iy . ’ ’ y ) - o n 2
Pastis de formatge Croqueta de pasta de full amb peres Lacon amb pebrots de Padron Ronyons al xerés Minitorrada calenta de xorico amb ceba Costella de porc ibéric amb crosta Pastis de formatge D'ou n’hi do (ou de guatlla a 65° de Smoothie de fruita natural Bombeta de carn i patata
(amb cafe per acompanyar) i gorgonzola caramel-litzada i formatge de cabra de mel i romani temperatura amb puré de patata
Violet, xiitake i encenalls d'all negre
Assaboreix una ta pa Baccus Bar El Punto Ca La Mirelis Carambola El 5 Minuts Hotel Calasanz La Peni Bar Miguelon Pollo Funky Roca Pastissers
. % 2 C. del Foment, 6 4 C. de la Mujada, 5 6 C.de la Riera Bonet, 1 8 C. del Dr. Barraquer, 4 10 PI. de Catalunya, 28 12 Av. de Barcelona, 36-38 15 PI. de Mercé Rodoreda, 6 18 C.del Moli, 11 A 21 Av. de Barcelona, 27, local 2 24 C. Major, 5
amb una ca nya o un qumto Tel. 93 680 40 04 Tel. 93 668 74 52 Tel. 93164 84 26 Tel. 93 63155 56 Tel. 93 668 24 48 Tel. 93 668 16 39 Tel. 93 653 93 53 De dilluns a diumenge, Tel. 93 605 10 68 Tel. 93 668 14 95
De dimarts a diumenge, de De dilluns a divendres de 12 a De dilluns a dijous, de 7 a 16h; De dimarts adijous, de 19.30 a De dilluns a divendres, De dilluns a diumenge, De dimarts a diumenge, de 20 222.30 h, dissabtes i De dilluns a diumenge, De dimarts a diumenge,
19 a23.30 h, i divendres i 16hi de 19 a 22.30h. Dissabte divendres i dissabte, 24 h; divendres i dissabte, de del7a2lh del3al545hide 20.30 a de 9a20h diumenges, de12a15h del2a23h de8aldhidel6a2lh
dissabte, de 19 a 21h del2al6éh idel9a2315h @ de7aléhide20a22.30h @ 12.30a15.30hide 19.30 a 24h; @ 22.30h; diumenges nit tancat @ @
diumenge, de 12.30 a15.30h

z A ' e E—— -
Minihamburgueses de botifarré de Choriamor Gambes al pil-pil amb ou dur Garrinet espatlla de porc marlnada Delicia de mar Carrillera de vedella a baixa Tripa i capipota de vedella Broqueta de tonyina vermella Naan kebab Pastis de pastanaga
ceba i pinyons amb poma al forn i de guatlla i a baixa temperatura amb crudités temperatura acompanyada de torradeta de pa de
formatge brie de verdures cereals amb tomaquet italia
semideshidratat i crema de Modena
Es pot fer sense torradeta per a celiacs
Tees @ MENGS GASTRONOMICS
El Vermutet La Volta Nit i Dia Punt Exprés )
k 13  C-Major,49 16 Pl delPalau, 3 19 Pe.delTerraple, 52 22 C.deSantlsidre, 21 APTE PER A CELIACS
De dilluns a diumenge, de Tel. 93 668 48 82 Tel. 93 004 55 78 Tel. 93 668 56 69 o es pot adaptar per a celiacs
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e NS 8a22h ’ De dilluns a dissabte, de 19 a De dilluns a divendres, de 12 De dilluns a dissabte,
CAN TINTORER 24h,i diumenge, de 12 a 16h a 20 h, i dissabtes, de de730a23h
12aldh
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